
  

 FÖRRÄTTER / STARTERS  

   
FÖRE MATEN Skagenröra på danskt rågbröd toppad med löjrom 155:- 

 Shrimps on rye bread with roe  
Ett glas Cava 95:-   

 
Dry Martini 145:- 

Smördegs överbakad hummersoppa 
Puff pastry overbaked lobster soup 

145:- 

    
Manhattan 145:-   

 Parmesan gratinerad svamp toast med rökt sidfläsk 135:- 
Old Fashion 145:- Parmesan chees gratin mushroom toast with smoked porkbelly  

   
Aperol Spritz 136:- Charkbricka med ost, oliver och grissini 145:- 

 Selected charcuteries, cheese, olives and grissini  
Gin & Tonic’s 145:-   

   
 VARMRÄTTER / MAIN COURSES  

   
 Grillad rödingfilé på planka med grönsparris hollandaise 

sås gratinerad duches potatis 
255:- 

 Grilled cured char with spinach and mustard sauce   
   

 Grillad new york stek med tryffel bearnaise och 
tomatsallad serveras med country fries 

285:- 

 Grilled New york steak with trufle Bearnaise sauce and tomato 
salad 

 

   
 Ugnsbakat lammlägg med bönsalsa och naanbröd  210:- 

DESSERT Lamb shank with bean salsa and naan bread  
   
 
 

Grillad hamburgare med bacon , cheddarost, picklad 
rödlök,  Och pommes frites 

195:- 

Creme brule med hjortron 75:- 
Creme brule with cloud berry 

 

Grilled bacon hamburger , cheese, pickled onionand french 
fries 

 

   
 

Chokladfondant med 
Halloumiburgare med picklad rödlök, cheddarost,  och 
pommes frites 

185:- 

Vanilj glass 85:- Halloumi burger with pickled onions, and french fries  
Chocolate fondant with vanilla 

icecreme 
  

 Pasta med rökt sidfläsk och hyvlad  
 Parmesan äggula 175:- 

 Pasta with smoked belly  eggyolk parmesan cheese  
   

               Chokladtryffel 30:- Caesarsallad med kyckling, bacon och hyvlad parmesan 185:- 
Chocolate truffle Caesar salad with chicken, bacon and parmesan  

   
   

 


